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0 nama

Brend PEKMAK kreiran je u sklopu firme SATCO
D.0.0. kako bi ojacali nezaobilaznu tvrdnju o
“Standardu kvalitete” za grupu proizvoda koje
SATCO D.0.0 snabdijeva i koje ¢e snabdijevati.

Nasim  cijenjenim  korisnicima  nudimo
jednostavan  odabir  trazenih  proizvoda,
njihovu nabavku, kao i promociju jedinstvenih
karakteristika proizvoda, svijest o brendu, i §to
je  najbitnije, “Upravljonje  standardima
kvalitete i mogucénost servisnog odrzavanja”.

S cillem proizvodnje u potpunom skladu sa
zahtjevima i potrebama nasih  korisnika,
izvedivost, mjerenje, odredivanje izvedbe,
poslovne ideje koje Ce povecati ucinak,
kvaliteta i usluge odrzavanja i popravke
nakon prodaje, objedinjeni su pod jednim
imenom - PEKMAK masine i oprema, brend
SATCO D.O.O.

Kako biste saznali vise informacija i detalja o
masinama i opremi koje nudimo, molimo Vas
da posijetite stranicu “NASI PROIZVODI".
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Vakumska djelilica 74
tijesto

* Moguc¢nost djeljenja tijesta do 95% vode
Trazena teZina tijesta se moze rezati

* Mala potro$nja ulja sa podmazivanjem

* Standardni trakasti strugac i sakupljac
brasna

Podesiva prskalica za brasno

Masina je od nehrdajuceg celika

¢ Trajanje ulja duze zahvaljujuci dvostepenoj
filtraciji

Qpcioni invertor brzine, sistem za
o pozicioniranje klipa* i zaokruziva¢ na kaiSu s
Pre¢nik i tezina klipa:

70 mm / 50 - 200 g (min,-max,)

80 mm / 60 - 300 g (min,-max,)

90 mm / 80 - 450 g (min,-max,)

110 mm /150 - 700 g (min,-max,)

120 mm / 200 - 1000 g (min,-max,)

130 mm / 250 - 1100 g (min,-max,)

» Kapacitet:1600 - 2500 (min,-max,)kom/sat

Konus okruglilelj

* Dizajniran da daje okrugli oblik tijestu dok
tijesto prolazi kroz trake koje okruzuju
konusno tijelo

¢ Karoserija i dodatna oprema od
nehrdajuceg celika

¢ Sistem uduvavanja vazduha u stazi je
standardan

* Podesiva prskalica za brasno 4,5 mt
zaokruzna staza

* Razli¢iti modeli masine, za loptice od
tijesta od 50-1000 gr

¢ Gumene nozice za pricvrs€ivanje

¢ Lako se pomera pomocu tockica

¢ Opcione gusjenice obloZene teflonom,
konus i invertor brzine

* Elektricna snaga: 1,3kW

¢ Visina izlaza za tijesto: 930 mm

* Raspon tezine: 150 - 650 g

¢ Kapacitet: 4000 kom/sat
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Tubularni okruglitelj

Ova masina za zaokruzivanje omogucava
zaokruzivanje dijelova tijesta gravitacijom,
bez kompromitiranja, pregrijavanja ili lose
obrade tijesta.

U zavisnosti od modela moguce je uvesti
porcije promenljive tezine (od 50 do 1000
grama) bez potrebe za podesavanjem ili
zamjenom djelova masine.

Idealan alat za picerije, sendvi¢ radnje,
pekare itd. koji olak§ava i minimizira
normalno vrijeme rada tijesta.

Ciséenje masine je pojednostavljeno
izvla€enjem puza i vanjskog cilindra kroz
jednostavan spoj.

Dostupan u razli¢itim verzijama u zavisnosti
od toga gde je izlazak lopte pozeljniji, sistem
kotrljanja uvek ostaje isti.

Masine montirane na tockove dostupne na
220 ili 400 volti, idealne za kombinovanje sa
masinom za porcionisanje.

Trakasti okruglitelj

Idealno oblikovano tijesto za somune i
lepine

Moguénost koristenja za mekana i tvrda
tijesta

Oblikovanje tijesta do 95 % vode

Novorazvijeni zaokruziva¢ traka idealan je za
zaokruzivanje komada tijesta u vrlo
kompaktnom prostoru.

Razmak izmedu trake tipa V moze se
podesiti ru¢kom i to nam pomaze da
obradujemo vrlo Sirok raspon tijesta od 100
do 2000 gr.

Masina ima elektronski sistem kontrole
brzine za kontrolu vremena zaokruzivanja
izmedu traka.

Usput, savrSeno zaokruzivanje je
zagarantovano.



Pekarski mikser

Nova generacija spiralnih masina za
mesanije tijesta sa dvije brzine i dva motora
Posuda od nerdajuceg ¢elika, ruka za
mjesanje i noz

Nezavisno podesivi tajmeri male i velike
brzine

Monoblok konstrukcija za rad bez vibracija
Niska emisija buke sa 16-kanalnim
prijenosom snage remenice

Gumene nozice za pri¢vrs¢ivanje
Poklopac posude moze biti izraden od
metala ili ABS-a

Dostupan je automatski ili ruéni rad
Sigurnosni prekidac¢ instaliran na poklopcu
posude

Posuda se moze rotirati u oba smjera
Manje od pola vremena mijeSanja u -
poredenju sa konvencionalnim mikserima

za tijesto

Lahko se pomjera pomocu tockica

Takode je dostupan sa integrisanom
hidraulicnom jedinicom za podizanje

Moguca razli¢ita proizvodnja kilaze

Planetarni mikser

To su mikseri bez odrzavanja i dizajnirani su
za pekare, peciva, hotele i velike kuhinje koje s
se mogu mijesati, mijesiti i umutiti

Glava za mijesanje koja se slobodno krece,
bez odrzavanja

Podesiva brzina motora
Podesiva visina posude

Posuda od nerdajuceg ¢elika i ruke za
mesanje

Elektricno ozi€enje u skladu sa evropskim
normama

Standardne 3 ruke za mijeSanje



- —

|

ntermedijalna komora

Koristi se za odlaganje komada tijesta koji
dolaze iz konusnog zaokruga prije dobivanja
konaénog oblika

Dizajniran za trgovine malog i srednjeg
kapaciteta

Moguénost ruénog i automatskog rada
Kapacitet od 154 Soljice

Mogucnost prosirivanje kapaciteta
Savr§eno pozicioniranje sa ulaznom
jedinicom fotocelije

Sistem lanaca za teske uslove rada

Mala potro$nja energije

Utovar s desne ili lijeve strane u zavisnosti
od polozaja masine

Siroki prozori za posmatranje testa

Tri Cepa za ostale masine za obradu tijesta
Dzepovi su dizajnirani za noSenje izmedu
50-1000gr

Klizna jedinica za sakupljanje prasine
postavljena ispod masine

Lako se pomjera pomocu tockica

Rotaciona pec

Rotacione peci dizajnirane za pecenje kruha i
peciva

Toplotna izolacija je poboljsana i vrata se
mogu otvoriti iznutra

Komora za sagorevanje, komora za pecenje i
karoserija su u potpunosti izradeni od
nerdajuceg celika

Usteda goriva zahvaljujuéi dva sloja izolacije
Rotiraju¢a grupa sa reduktorom - zup€astim
sistemom

Zdravo pecenje sa indirektnim prenosom
toplote

Osnovni disk od 10 mm koji omoguéava
pecenije teskih proizvoda

Moze se koristiti dizel gorivom, te¢nim gasom,
prirodnim gasom, ¢vrstim gorivom ili
elektricnom energijom

Sekundarni sigurnosni termostat

Kontrolna plo¢a otporna na toplinu i paru
Elektromehanicki ili opcioni PLC ekran osetljiv
na dodir

Snazna para sa selenoidnim ventilima
MOGUCNOST BIRANJE MODELA PREMA POTREBI
POSLOVANJA



Etazna pec

« Cetiri palubne ciklotermne peci koje mogu =
raditi s ruénim ili automatskim utovariva¢ima

¢ Zdravo pecenje sa indirektnim prenosom
toplote pomocu ventilatora

¢ Robusna zavarena konstrukcija

¢ |zdrzljivi temeljni kamen ojac¢an okvirima od
nehrdajuceg celika

¢ Snazan parni sistem koji se moze kontrolisati
zasebno za svaku palubu sa selenoidnim
ventilima

« Motze se koristiti dizel gorivom, te€nim gasom,
prirodnim gasom, ¢vrstim gorivom ili

« sigurnosni termostat za sigurniji rad

« Ventil za spajanje pare za jedinicu za
fermentaciju

« Kontrolna plo€a otporna na toplinu i paru

« Nezavisno otvaranje, staklena/metalna vrata
od 60 cm na svakoj palubi

« Elektromehanicki ili opcioni PLC kontrolni
panel

« MOGUENOST ODABIRA MODELA PREMA
POTREBAMA POSLOVANJA

Konvekcijska pec¢

¢ Konvekcijske peci sa fiksnim tacnama
namijenjene su za peciva, supermarkete i
male trgovine

¢ 9 komada 40x60 cm kapaciteta tacne

* Dvostepeni mehanizam za vrata

« Lako je posmatrati pecenje zahvaljujuci
Sirokim staklenim vratima

+ Kompaktan dizajn koji zauzima mali prostor

¢ PLC ili poluautomatski kontrolni panel koji se
nalazi na vratima

« SavrSen balans pec¢enja s podesivom brzinom
i smjerom rotacije ventilatora

e Superiorna ekonomi¢nost goriva sa
dvostrukom izolacijom

« Karoserija od nerdaju¢eg ¢elika i komora za
pecenje

« Moze se kombinovati sa pe€nicom za pizzu,
jedinicom za fermentaciju ili platformom

« MOGUENOST ODABIRA MODELA PREMA
POTREBAMA POSLOVANJA

elektricnom energijom —

e Podesiva para r—
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Veknarica za tijesto

¢ Dizajniran je da daje oblik vekni od tijesta

¢ Karoserija i dodatna oprema od
nerdajuceg celika

¢ Podesiva jedinica za posipanje brasna

* 2 komada tlacne daske sa podesivom
visinom

» Posuda za sakupljanje prasine ispod
transportne trake

+ Kotaci sa mehanizmom za zaklju€avanje

+ Kromirani cilindri se Ciste strugacima

s Lanac za prevrtanje tijesta od

nehrdajuceg celika e

— s Tijesto se moze produZiti do 40 cm
« Moguce da radi tijesto od 200 do 1000 gr
« Sirina x duzina x visina: 764 x 2096 x 1361
mm -

« MOGUENOST ODABIRA MODELA PREMA
—_— POTREBAMA POSLOVANJA

Laminator za lisnata lijesta

¢ Precizno podesiv razmak cilindra
- . SFrggolice za lako cis¢enje
R * Tihirad
—‘V'__b * Prenos snage sa okidacem —
- <
¢ Pamucna transportna traka
¢ Dizajniran je za ravnomjerno i brzo
oblaganje tijesta
+ MOGUCENOST ODABIRA MODELA PREMA
POTREBAMA POSLOVANJA







¢ Ustedite na vremenu i pojacajte svoj kvalitet
tijesta sa automatskom valjalicom za tijesto.
* Kvalitet i sistem rada razlikuje se od ostalih

valjalica tijesta. * Duzina i preénik rolne: 1x (30cm/12inc - 5 cm)
¢ Debljinarolera: 0 - 4,1 mm * Debljinarolera: 0 - 41 mm
"« Tezinatiesta: 80 - 500 gr ¢ Tezina tijesta - 80 - 500 gr -
« Izlaz sat / koligina: 720/1200 * Izlaz sat [ koligina 720 [ 1200
« MOGUENOST ODABIRA MODELA PREMA + MOGUCNOST ODABIRA MODELA PREMA
POTREBAMA POSLOVANJA POTREBAMA POSLOVANJA
llorizontalna Valjalica Vertikalna Yaljalica
.-;-l -
——
* Moze se koristiti za dobijanje vecih tijesta sa
dva ili tri valjka horizontalnim masinama za
valjanje tijesta, koje su idealne za nanosenje * Razvijen je da kombinuje sve vase aplikacije
tijesta. za valjanje tijesta u jednoj masini.
Duzina i precnik valjka Razmak valjaka: Buzina i precnik valjka Razmak valjaka:
2 x (55 cm/22inc - @ 6,6cm) 50 cm/20 inc @8,8 cm
TezZina tijesta: 80 - 450 gr TeZina tijesta: 80 - 500 gr
Ialaz sat [ koli¢ina: 450 / 600 I2laz sat / koligina: 500 / 600
™ MOGUCNOST ODABIRA MODELA PREMA : MOGUCNOST ODABIRA MODELA PREMA
POTREBAMA POSLOVANJA B POTREBAMA POSLOVANJA

-



Tunelska peé¢ za pizzu

Senoven transportne peci za pizzu vam
omogucavaju da kontroliSete recepte tokom
Citave operacije Cuvajuci trajanje i
temperaturu pecenja za svaki proizvod.
Sirina pojasa- 455 mm

Dimenzije komore za kuvanje (SxDxV) -
486x710x77 mm

Totalna snaga Elektriéna 10 KW

Prosjecna potrosnja energije 4-5 KWH

Izlaz (procijenjeno) 41 pizza na sat [ 250 gr -
30cm)

Dimenzije pe¢nice bez postolja (5xDxV) -
1043x1710x450

Tezina - 134 kg

Visina postolja za jednu peénicu - 1070 mm
Visina postolja za duplu pec¢nicu - 1165,5 mm
Tezina - 204 kg

MOGUCNOST ODABIRA MODELA PREMA
POTREBAMA POSLOVANJA

Senoven transportne peci za pizzu vam omoguéavaju da
kontroliSete recepte tokom ¢itavog vaseg rada Euvajuci
trajanje i temperaturu pecenja za svaki proizvod.

&irina pojasa- 406 mm (16 inch)

. Dimenzije komore za kuvanje (SxDxV) - 437x530x90 mm
Totalna snaga Elektriéna (6kw)

Prosje€¢na potrosnja energije 4-5 KWH

1zlaz (procijenjeno) 27 pizza/sat (250 gr. 230cm)

Tezina - 134 kg

Visina postolja za jednu pecénicu - 1070 mm
Visina postolja za duplu pe¢nicu - 11655 mm
Tezina - 104 Kg

Dimenzije peénice bez postolja (§xDxV) - 773x1370x458 mm

* MOGUENOST ODABIRA MODELA PREMA
POTREBAMA POSLOVANJA






e

&N

P “-‘ -
; ". N F ‘_'n'b--

ATC

Izrada hladnjaca
po Vasim
polrebama

Satco DOO
u svojoj ponudi nudi cjelokupni asortiman za

izradu hladnjace.

Moguca je kupovina posebnih dijelova, kao i
cjelokupan sistem hladenja sa montazom

Servis i garancija na proizvod i montazu
U nasoj ponudi potrazite vanjske jedinice
hladnjac€a. panele, vrata za hladnjace kao i cijevi

za hladenje.

Za sve ostale upite, budite slobodni da nas
kontaktirate.

Korak 2. Izaberite
panele i vrata

w= Korak I. Izaberite \"anjsku
jedinicu

Korak 5. Dostava i
montaza

Nakon &§to smo, zavisno od VaSe potrebe,
odabrali najbolju opciju za Vase poslovanje,
slijedi dostava i montaza.

Nas tim servisera dolazi direktno na lice mjesta i oni
vrSe postavljanje, i omogucavaju rad hladnjace ili
rashladnih sistema.

Za svaki sliedeci servis ili odrzavanje, nas tim ¢e biti
jako brzo na licu mjesta kako bi otklonili eventualni
kvar.
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